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6 FORMATI DIFFERENTI

Ciambelle Trecce Quadrati

Fagottini TortelloniMezzelune
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7 COLORI DIVERSI

Rosso
Barbabietola

Arancione
Pomodoro

Nero di 
Seppia

Grano
Saraceno

Verde 
Spinaci

Giallo
Za�erano

Giallo
all’uovo

7 COLORI DIVERSI
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FATTI A MANO UNO PER UNO

Basta scegliere il formato, il colore e il ripieno. 
Noi ve li prepariamo “a mano”, uno per uno.

Sempre attenti e sempre puntuali nelle consegne, 
ci impegnamo a mantenere la nostra pasta 
freschissima e perfetta  sino alla consegna.

Seguiamo  ogni processo della lavorazione 
con tantissima attenzione all’Igiene e alla Qualità.
Selezioniamo ogni giorno gli ingredienti migliori, 

seguendo le stagioni e il mercato. 
Vi proponiamo ripieni con gusti e abbinamenti

sempre nuovi. 

UOVA e FARINA
ZERO ACQUA

ZERO CONSERVANTI E COLORANTI
SOLO TANTO RIPIENO
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Agnello e Carciofi (Solo a Pasqua)
Agrumi e Pistacchi

Amatriciana
Asparagi
Baccalà

Baccala’ e Olive
Baccalà mantecato e gamberoni

i Bolognesi: con Ragout 
alla Bolognese 

Branzino
Brasello: “Il vero Brasato nel Tortello”

Bresaola e Formaggio
Burrata e Pomodorini

Burrata e Acciughe
Cacio e Pepe

Capesante
Capriolo

Carbonara
Carciofi
Cernia

Duomo: Mezzaluna allo Za�erano 
ripiena di Ossobuco alla Milanese

Fagottino 1939 
Finferli 

Fiori di Zucca e Stracchino di Capra
Foie Gras e Tartufo
Fonduta e Castagne

Formaggi
Formaggio e Tartufo

Formaggio e Noci
Formaggio erborinato e Noci

60 RIPIENI 
TUTTI PREPARATI AL MOMENTO
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Formaggio Francese e Porri
Funghi Porcini e Patate

Funghi Porcini e Prosciutto di Praga
Gamberoni, fiori di zucca e stracciatella

Gamberoni e Tartufo
Malghese e Speck

Mozzarella e pomodoro
Mozzarella di Latte di Bufala e Basilico
Mozzarella di Latte di Bufala e Crudo

Nduja 
Olive e Basilico 

Panerone e Arance
Parmigiana di melanzane

Pesto e Pinoli Interi
Polpo, Burrata e Pistacchi

Polenta Taragna  e Formaggio Branzi 
Radicchio  e Speck

Radicchio e Formaggio
Ricotta e Limone
Ricotta e Spinaci

Robiola, Melanzane e Pinoli
Salmone A�ummicato

Salsiccia
Scamorza e Radicchio

Speck d’Oca 
Spinacini

Stracchino di Capra e miele 
Stracchino e Rucola

Toma e Nocciole
Trecce Piacentine

Zucca
Zucchine e menta

Zucchine grigliate, Speck e Robiola

TANTE SPECIALITA’ GOURMET
E TRADIZIONALI
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FARE LA DIFFERENZA, CON SEMPLICITA



Il Pastificio Artigianale di Milano
1939

®

CONSEGNIAMO A MILANO E HINTERLAND
 Con ordine il giorno precedente entro le ore 11

5 Giorni su 7
TUTTO L’ANNO

Ordina facile

+39 3701517339




